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Chlcf Y-
Profesyonellere yakigir
veni bir teknoloji.




Seruvene hazir olun!
Bambagka bir trin sizleri bekliyor.

Cook InClean InTouch IinSmoker inMayfer




Yemek yapmanin en kolay yolu!

Chefln

F. - Ckef Tre®




Firin demek
hafif kalr.

7" IPS Dokunmatik Tutstlemek igin gelistirilen Gelistirilen pisirme teknolojisi ile Ozel olarak formuiliize edilmis
Ekran Teknolojisi harika bir teknoloji yuksek sicakliklarda dahi hassas | deterjan ve bakim tabletleriile daha
ISl ve nem kontrolu saglar hijyenik ve ¢evre dostu yikama



Cook

Pisirmenin yeni adi “inCook"
teknolojisi ile verimliliginizi artirin!




Clecf T
OO -) d
D g i Hassas isi
O ) d [ X
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O Geligtirilen pisirme teknolojisi ile yuksek
iy U sicakliklarda dahi hassas isl ve nem kontrolU saglar.

Her yeni, : >
yeni bir baslangi¢ = =




Hassas isi ve nem kontrolu
Cook

Yuksek sicakliklarda dahi hassas Isl ve nem
kontrolU ile mukemmel pisirme sonuglari sunar.




Hassas isi ve nem kontrolu
Cook

) Yuksek Sicakliklarda Hassas Kontrol
Chef In, yuksek sicakliklarda bile mukemmel kontrol saglar. Ozel tasarlanmis 1si kontrol sistemi, her asamada istediginiz
sicakhigi korur. Bu, 6zellikle firin icindeki sicakligin dalgalanmasini onler ve her yemegi istediginiz sekilde pisirmenizi saglar.

Nem Kontrolu ile Lezzet Maksimumda
Pisirme sirasinda nemin kontrolU, yemeklerin lezzetini maksimumda tutar. Chef In, icerideki nem duzeyini hassas bir sekilde
ayarlar. Bu, etlerin suyunu tutarken sebzelerin tazeligini korur ve unlu mamulleri mukemmel sekilde pisirmenizi saglar.

Homojen Isi Dagilimi

Chef In kombi firini, yemeklerin mtkemmel pisirilmesini saglayan homojen isi dagilimina sahiptir. Bu 6zel teknoloji, her bir
yemek porsiyonunun esit derecede pistigi anlamina gelir. Sonug olarak, yiyeceklerin her yani ayni lezzette ve ayni dokuyla
piser, lezzetli sonuclar elde edilir.

Profesyonel Sefler icin Tasarlandi

Chef In, profesyonel seflerin en yuksek standartlarda yemekler hazirlamasini saglar. Hassas Isi ve nem kontrolU, her
yemeqi bir sefin hassasiyetiyle pisirmenize yardimci olur. Tum sicakliklarda hassas isi ve nem kontrolu ile mutfak
deneyiminizi bir Ust seviyeye tasir. Yemeklerinizi her zaman mukemmel sekilde pisirir ve lezzetlerini korur.




Gelismis fan kontrolli teknolojisi

Cift yonlU donen ve ayarlanabilir fan hizi ile homojen
Isl dagilimi yapar, esit miktarda pisirme sadlar.




Gelismis fan kontrolli teknolojisi
COOK

Cift Yonli Dénen Fan
Gelismis fan kontrolt teknolojisi, ¢ift yonlt donen ve hizi ayarlanabilir bir fan kullanir. Bu fan, igerdeki sicak havanin homojen
bir sekilde dolasmasini saglar. Hem alt hem de Ust raflarda bulunan yemekler ayni derecede mukemmel sekilde piser.

Homojen Isi Dagilimi

Geleneksel finnlarda sicaklik farkliliklari ve 1s1 dagilimi sorunlari sikga karsilagilan bir durumdur. Ancak Chef In gelismis fan
kontrolU teknolojisi sayesinde bu sorunu ortadan kaldirir. Fan, firin icindeki sicakligi esit bir sekilde dagitarak her yemegin
mukemmel sekilde pismesini saglar. Bu, yemeklerin homojen bir sekilde pismesi anlamina gelir.

Daha Hizl ve Daha Verimli Pigirme
Gelismis fan kontrolu teknolojisi, sicak havanin hizla yemeklerin ylizeyine ulasmasini saglar. Bu, yemeklerin daha hizli
pismesi anlamina gelir, bu da enerji tasarrufu saglar. Ayrica, daha verimli pisirme sonuglari elde edebilirsiniz.

Daha Lezzetli Yemekler
Mukemmel isi dagilimi, yemeklerin lezzetini en Ust duzeye c¢ikarir. Etlerin suyu korunurken, sebzelerin tazeligi ve lezzeti
muhafaza edilir. Bu her Grun icin gecerlidir. Ornegin bir kek homojen pisirme sayesinde mukemmel kivamda olur.

Mukemmel Isi Dagilimi
Chef In, gelismis fan kontrolu teknolojisi ile her yemegi bir sefin hassasiyetiyle pisirmenizi saglar. Sicaklik dalgalanmalari ve
Isi dagilimi sorunlarina son verir ve mutfakta mtkemmel sonuclar elde etmenize yardimci olur.




C O O I/< Daha fazla uiriin pisirme kapasitesi

Patentli GN 1/1 - 40x60 ayarlanabilir raf 6zellidi ile %40
daha fazla Urtn pisirebilmek artik mamkan.




C Q O I/< Daha fazla uirlin pigsirme kapasitesi

Chef In ile Uretim Kapasitenizi Genisletin ve Performansinizi Artirin.
Chef In, mutfak operasyonlarinizi daha verimili ha!e getirmeniz ve performansinizi sinirlamadan daha fazla Grdn pisirmeniz
icin tasarlanmistir. Ozellikle patentli hareketli i¢ raf sistemi, bu deneyimi bir Ust seviyeye tagrr.

Daha Fazla Uriin Pisirme Kapasitesi
Chef In'in patentli raf 6zelligi sayesinde GN 1/1 veya 40x60 arasinda bir tercih yapabilir, ayni anda daha fazla yemek
pisirebilirsiniz. Yogun oldugunuz saatlerde daha hizli hizmet sunmanizi saglar.

Unlu Mamuller icin Genisleme
Hareketli raf 6zelligi, yatayda genisleyerek 40x60 tava alabilme yetenedi sunar. Bu, 6zellikle unlu mamuller gibi buyuk
tepsi veya tavalarin kullanildigi pisirme islemlerinde buyuk bir avantajdir. Artik daha fazla Grdnt ayni anda pisirebilirsiniz.

%40 Daha Fazla Uriin Pisirme Kapasitesi

Chef Inile unlu mamuller dahil her tarlt yemegi pisirirken, yuksek kapasitesiyle %40 daha fazla Grln pisirebilirsiniz.
Bu, isletmenizin buyumesine ve musterilerinize daha hizli hizmet sunmaniza yardimcei olur. GU¢IU raf sistemi

ve genigletilebilir raf 6zellikleri ile mutfaklarinizi optimize eder. Daha fazla yemek pisirme kapasitesi ve esneklik,
isletmenizin basarisini artirir ve performansinizi 6n plana gikartr.

il



C Q O k Manuel pisirmede bulunan 3 farkli mod

Haslama Modu -
Kombi Modu

Izgara Modu
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C O O l/< Manuel pisirmede bulunan 3 farkl mod

Haslama Modu
Hassas nem kontrolu sayesinde sebzelerin renklerini koruyarak pisirirken; bakliyatlar, makarnalar, et Grtnleri,
deniz mahsullerinin dokularini, lezzetlerini ve kivamini kaybetmeden haslamanizi saglar

Kombi Modu

Kombi modu, sicak hava ve buhari bir araya getirerek yemekleri hizlica ve homojen bir sekilde pisirir. Bu mod, etlerin
suyunu tutmasini saglar, boylece lezzetli ve sulu etler elde edebilirsiniz. DUsuk sicaklikta sous-vide tarzi pisirme icin
idealdir. Etleri mukemmel sicaklikta pisirir ve lezzetlerini korumaniza yardimei olur.

Izgara Modu
lzgara modu, yemeklerin tst kismini yogun bir sekilde isitarak mikemmel kizartmalar ve 1zgaralar elde etmenizi
saglar. Etlerin, tavuklarin veya sebzelerin Uzerini hizlica kizartabilirsiniz.

lzgara modu, yemeklerin Ust kismini ¢itir ¢itir kizartarak lezzetli kaplamalar olusturmaniza yardimci olur.
Pizza, lasagna veya graten gibi yemekler icin idealken bu modda muhudrleme islemlerini en iyi sekilde yapmaniza
yardimci olur.

Her bir pisirme modu, farkll pisirme gereksinimlerine ve lezzet tercihlerine cevap verir. Chef In kombi firini,
bu modlar araciligiyla kullanicilara yemeklerini mikemmel sekilde hazirlama esnekligi sunar. Bu modlarin
kullanilmasi, ascilarin yaraticiigini ve profesyonelliklerini mutfakta sergilemelerine yardimci olur.




Sesli ve gorsel uyari ac‘ g“

Pisirme sonu ve bir ¢ok etkinligi
hem sesli hem de gorsel sekilde uyarir.

»

Pisirme iptal
~ edilsin mi?




Sesli ve gorsel uyari
cook————

Chef In ile Mutfak Deneyiminizi Zenginlestirin
Chef In, mutfak deneyiminizi daha keyifli ve verimli hale getirmeniz icin tasarlanmistir. Benzersiz ozellikleriyle, mutfakta size
en iyi sekilde yardimci olur ve en yogun anlarinizda bile sizi uyararak yemeklerinizi en iyi haliyle sunmaniza yardimci olur.

Gorsel Uyari Sistemi

Chef In, muzik dinlerken bile size pisirme tamamlama uyarilarini gérsel olarak sunar. Yemeklerinizin hazir oldugunu
veya belirlediginiz strenin sona erdigini bilmeniz i¢in firnin ekraninda size bilgi verir.

Bu, mutfakta daha 6zgUrce hareket etmenize olanak tanrr.

Sesli Uyari Sistemi
Sesli uyari sistemi, arkaniz dénukken bile size pisirme uyarilarini sesli olarak iletebilir. Bu, ellerinizin mesgul oldugu
anlarda bile kontrolu elinizde tutmanizi saglar.

Ozel Tasarim
Chef In AR-GE uzmanlarimiz tarafindan 6zel olarak tasarlanmistir. Sesli ve gorsel uyarilarla donatilarak size en iyi
sekilde yardimci olmasi amaclanmistir. Bu, mutfak operasyonlarinizi daha kolay ve daha verimli hale getirir.

Evet

)amland..
1ak Ister Misiniz?

Hayir



Birlikte baslat, birlikte bitir

Chef In ile yaratici pisirme deneyimi.




Birlikte baslat, birlikte bitir
Cook

Birlikte Baslat, Birlikte Bitir Nedir?
Bu benzersiz dzellik, farkl yemekleri ayni anda pisirmenizi sadlar.
Her iki yemek de ayni hassasiyetle piser ve mukemmel lezzete ulagir.

Neden "Birlikte Bagslat, Birlikte Bitir" Tercih Edilmelidir?
Zaman ve Enerji Tasarrufu: Ayni anda birden fazla yemek pisirebilirsiniz, bu da size zaman ve
enerji tasarrufu saglarken daha fazla verimlilik anlamina gelir.

Lezzet Tutkusu: Her yemek, ayri bir tat hikayesini temsil eder. Bu &zellik, her yemegi ayri ayri
Ozellestirirken ayni anda pisirmenizi saglar.

Pratiklik ve Kolaylik: ihtiyaciniz olan tek sey, farkl yemeklerinizi firna koymak ve istediginiz
pisirme modunu se¢gmektir. Chef In, gerisini sizin igin halleder.

Chef Inile Daha Fazla Yaraticilik

"Birlikte Baslat, Birlikte Bitir" 6zelligi, mutfakta sinirlari kaldirir. Yaraticiiginizi ifade ederken zamandan ve enerjiden tasarruf
edersiniz. Artik her yemegi ayni 6zenle hazirlayabilirsiniz, ginkt Chef In size her adimda eslik eder. Simdi, mutfakta sinirlari
asin ve yemek pisirme deneyiminizi bir Ust seviyeye tasiyin. Daha fazla yaraticilik ve lezzetle dolu bir mutfak sizi bekliyor.




Touch

/7" IPS Dokunmatik
Ekran Teknolojisi




Geligsmis ekran teknolojisi

7" IPS panel
Dokunmatik ekran
Kullanici dostu arayuz tasarimi




Geligsmis ekran teknolojisi

Chef In Teknolojisiyle Mikemmel Mutfak Deneyimi
) Chef In, gelecegin mutfak deneyimini buginden yasamaniz igin tasarlanmistir.
Ozellikle 7" IPS dokunmatik kontrol paneli, bu deneyimi bir Ust seviyeye tasimak icin var.

Uzaktan Erigsim ve Regete Kontrolu

Chef In uzaktan erisim 6zelligi sayesinde nerede olursaniz olun recetelerinizi kontrol
edebilmenizi saglar. Otelinizin veya restoraninizin yeni menulerini uzaktan aktarabilirsiniz.
Bu, isletmenizin yeniliklere hizli bir sekilde adapte olmasini sadlar.

Personel Egitimi ve Kolaylik

Mevcut recetelerinizi panele eklediginizde, personellerinize pisirme kolayligi saglamak icin kontrol panelini
kullanabilirsiniz. Her receteyi ve pisirme talimatini panelde saklayarak, personelinizin mukemmel sonugclar elde
etmesini kolaylastirabilirsiniz. Bu, ayni kalitede yemekleri her zaman sunmaniza yardimci olur.

Dayanikh ve Gugli Tasarim
Kontrol paneli, mutfak sartlarina dayanacak sekilde 6zel olarak tasarlanmistir. Su sigramalarina, sicakliga ve toza
dayanikli yapisi ile saglamligini kanitlar. Zorlu mutfak kosullarinda bile performansini korur.

Chef In, isletmenizin mutfak operasyonlarini optimize etmek icin gelismis teknolojiyi kullanmanizi saglar. Uzaktan
erisim ve 0zel yazilim, isletmenizin daha rekabetci olmasina ve mukemmel lezzetleri her zaman musterilerinize
sunmaniza yardimci olur.

Chc
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Ariza ¢ozim yonlendirme

Touch

Ariza ¢6zum yonlendirme ozelligi ile Chef In kullanim sirasinda olusabilecek
sorunlart hizli bir sekilde teshis ederek arizayi sesli ve gorsel olarak tarafiniza
bildirir. Bu servis strecinin en hizli sekilde baslatiimasini saglar.
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Touch

Ariza ¢ozim yonlendirme

Chef Inile Sorunlari Onceden Tespit Edin ve Hizli Miidahale Edin

Chef In, mutfak operasyonlarinizin kesintisiz ve verimli bir sekilde devam etmesini saglamak
icin tasarlanmistir. Olasi arizalari tespit edip ekran Uzerinde bildirme 6zellidi, isletmelerinize hizli
mudahale ve sorunsuz bir deneyim sunar.

Arizalar Ekran Uzerinden Bildirme

Chef In, olasi basit arizalari tespit eder ve ekran Uizerinde size bildirir. Ornegdin, firnin suyu
kesildiginde, ekran size suyun kontrol edilmesi gerektigini bildirir. Bu sayede olasi sorunlari
hizla tespit edebilir ve gerekli dnlemleri alabilirsiniz.

Hizli iletisim Kanallari

Chef In iletisim kanallari da size yardimci olur.

0332 239 00 81 telefon numarasindan veya web sitemizde bulunan form Uzerinden dogdru
arizay! bildirebilir ve hizlica ¢ozum alabilirsiniz. Bu, servis birimimizle yapacaginiz konusmalarda
size yardimcl olur ve arizanin hizlica gideriimesini saglar.

Zaman Kazandirir

Basit arizalarin hizlica tespit edilip ¢ozulmesi, isletmenizin verimliligini artinr ve zaman kazandirir.
Personelimiz ile iletisim kurmadan 6nce ekran tzerinden sorunun ne oldugunu anlayabilirsiniz.
Bu, mutfak operasyonlarinizin kesintisiz devam etmesini saglar.

Chef’ Support
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Dahasi mi? Evet dahasi var!

Kullanict dostu arayuz tasarimi

Kolay ulagsilabilir mendler.

Akilli recete olusturarak, kendinize
0zgu receteler hazirlayabilirsiniz.
Recetelerinizi hazirlarken anlik olarak
mudahale edebilirsiniz.

Kablolu, kablosuz veya USB ile recete,
veritabani ve yazilim glincellemelerini
kolayca yapabilir ve her an giincel
kalabilirsiniz.

Kigisellestirilebilir 6zellikler; favori listesi
olusturabilir, degistirilebilir ses ve ekran
ayarlarini basitce yapabilirsiniz.

Akilli bilgilendirme 6zelligi ile
recetenizde kullanilan trlnlerin
detaylarini paylasabilirsiniz.

14,11.2022
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Clean

Daha hijyenik ve
cevre dostu bir yikama




6 Farkli yikama sec¢enegi

Hizli Yikama

Hafif yikama
Normal yikama
Yodun yikama
Deterjansiz yikama
Durulama




Piril pinil bir makine

Ozel olarak formUliize edilmis deterjan ve
bakim tabletleri sayesinde daha hijyenik ve
cevre dostu bir yilkama
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Piril pinil bir makine

Clean

Chef In ile Maksimum Hijyen ve Bakim

Chef In, mutfak hijyenini ve firin bakimini maksimum duzeyde kolaylastirmak i¢in 6zel olarak
tasarlanmistir. CleanChef yikama tabletleri ve CareChef bakim tabletleri, zor lekeleri dahi tek
ylkamada temizlemenize yardimci olur ve firninizi her zaman hijyenik ve temiz tutar.

Maksimum Hijyen
CleanChef yikama tableti, Chef In ile birleserek zor lekeleri tek bir yikamada cikarir. Firninizi ilk ginka
gibi hijyenik ve temiz tutar. Bu, musterilere sundugunuz yemeklerin kalitesini ve gavenligini artirir.

Maksimum Performans
CareChef bakim tableti ile firninizin bakimini dizenli gergeklestirdiginiz takdirde Chef In size yillar
sonra bile ilk gunkU performansini sunar.

Cesitli Yikama Modlari
Chef In size 6 farkll yikama modu secenedi sunar: hizli yikama, hafif yikama, normal yikama, yogun yikama,
deterjansiz yikama ve durulama. Bu yikama islemini ihtiyaclariniza gore 6zellestirmenize olanak tanir.

) Cevre Dostu Tasarim
Chef In cevreye duyarli bir sekilde tasarlanmistir. Ozel teknolojileri sayesinde daha az su ve enerji tUketimi
saglar, boylece cevresel etkinin azaltiimasina katkida bulunur.




Piril pinil bir makine

Clean

Online Satin Alma imkani

CleanChef yikama tabletleri ve CareChef bakim tabletlerini chefin.com.tr Gzerinden online olarak satin
alabilirsiniz. Tabletlere internet Uzerinden erisim saglamak; firninizin dizenli olarak hijyen standardini yuksek tutar
ve bakimini kolayca yapmanizi saglar. CleanChef yikama ve CareChef bakim tabletleri, firninizin her zaman en iyi
sekilde calismasini saglarken, size mutfak operasyonlarinizda yardimci olur.

Seriiven Bagladi!
Chef-in'i simdi siparis et

Simdi satin al.
www.chefin.com.tr




Smoker

Merak etmeyin! Tutstuleme
onun icin cocuk oyuncag..




Tutslleme

Smoker

Tutsulendirme cihazi ile lezzete lezzet katin! L4




Tutslleme

Smoker

Chef Inile Lezzete Yeni Bir Boyut Katin: In Smoker Tiitsiilendirme Ozelligi
InSmoker tutsulendirme ozelligi, lezzetin sinirlarini genisletmek icin uzun AR-GE
calismalarindan sonra en mukemmel formuyla sizinle.

Tutsileme islemi

InSmoker 6zelligi, Urtnlerinize benzersiz bir lezzet katmani saglar.

Baliklariniz, etlerinizi veya diger istediginiz Grdnlerin Uzerinde guvenle ve keyifle kullanabilirsiniz.
Sonug, damak zevkinizi tatmin edecek bir aromaya sahip yemekler olacaktir.

Online Satin Alma imkani
InSmoker tUtsulendirme aparatini chefin.com.tr Uzerinden online olarak satin alabilirsiniz. Bu, tutstlendirme
deneyiminizi kisisellestirmenizi ve mutfak operasyonlarinizi daha da ¢esitlendirmenizi saglar.

Chef In, lezzet ve yaraticilik konularinda size sinirsiz olanaklar sunar. InNSmoker 6zelligi, yemeklerinize
benzersiz bir tat katmaniz igin tasarlanmistir. Simdi, mutfakta yeni lezzetler kesfetme vakti geldi!




Seflerin kirmizi ¢izgisi
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Pisirme

Aparatlari




01
04

Pili¢
Aparati

Kare
Delikli
Izgara

02
05

HiQdi ve
Ordek
Aparati

Yag
Toplama
Tavasi

03
06

Nervirliu ve
Dliz Izgara

GECIETGERYE
Kizartma
Sepeti

0y
10

Bildircin
ve Kaburga
Aparati

LETELU
Sehpa

08

Tel Izgara
Aparati

inSmoker
Tutslilendirme
Aparati

09
12

inMayfer
Sicak
Saklama
Kabini

Yogusmali
Daviumbaz



Mutfak Operasyon'anruza Chef In aparatlari, mutfakta daha iyi sonuglar elde etmenize yardimci olmak igin

Yardimci 12 Farkli Aparat

Pilic
Aparati
Nervirliu ve
Dliz Izgara

HiQdi ve
(0] ¢e [] ¢
Aparati

tasarlanmistir ve chefin.com.tr Uzerinden bu farkli aparatlari online olarak satin
alabilirsiniz. Iste Chef In sundugu baslica aparatlardan bazilari.

Piliclerinizi pisirirken mukemmel sonuclar elde etmek icin tasarlanmistir.

Hindi ve 6rdek gibi daha buyuk kanatli Grtnleri lezzetli bir sekilde pisirmenize yardimci olur.

NervUrll yUzeyinde 1zgara yaparken duz yUzeyinde pizza yapmaniza olanak sagdlayan cift
yonlu bir bulus. Prob kontrol 6zelligi sayesinde de mukemmel pisirme imkanina sahipsiniz.

Yag
Toplama
Tavasi
Haslama ve
Kizartma
Sepeti

lzgara esnasinda etlerinizin lezzetini korurken kare deseni sayesinde
muhUrlemenizin gorsel zevkini yasarsiniz.

Pisirme esnasinda ¢ikan yaglarin toplanmasina yardimci olarak daha saglikli yemekler
hazirlamaniza olanak tanir. DUzenli kullanimda firin kirliliginizi azaltirken cihaz émrinde
maksimum uzama saglarsiniz.

Sebze haslama ve sebze kizartma islerinizi tek aparatta yapmanizi saglar.



Bildircin

ve Kaburga
Aparati

Tel Izgara
Aparati

inMayfer

Sicak
Saklama
Kabini

Ozel bukumli yapisi sayesinde bildircin gibi kagUk kanatl Grdnleri ve
kaburga etlerinizi tek aparatta pisirebilirsiniz.

TUtsUleme ve 1zgara iglerinizi kolaylastirarak maksimum verimde Urdn
¢lkarmaniza olanak sagdlar.

Pismis Urunlerinizin tazeligini ve sicakligini kaybetmeden gerekli nemli ortami saglayarak
servis dncesi bekletmenize imkan sunan yepyeni bir sicak saklama kabini.

Ve daha birgok aparati Chef In firiniile birlikte kullanabilirsiniz. Bu aparatlar, mutfak operasyonlarinizi daha verimli ve lezzetli hale
getirir. Detayli bilgi icin chefin.com.tr adresini ziyaret edebilirsiniz.

Kapakl
Sehpa
inSmoker
Tutsulendirme
Aparati
Yogusmali
Daviumbaz

Finn aparatlarinizi ve deterjanlarinizi mutfaginizda kalabalik yapmadan saklayabileceginiz
bir firn tasima sehpasidir. Rafli kisimda aparatlarinizi muhafaza ederken rafsiz kisimda ise
temizlik elemanlarinizi muhafaza edebilirsiz.

Ttstlendirmenin yepyeni bir boyutunu sunar. Ozel tasarimi sayesinde tits dumanindaki
zararl partikulleri absorbe ederek daha saglikli titstlendirme imkani sunar.

Pisirme esnasinda firin icerisindeki duman ve buharin mutfaginizdaki havayi etkilememesi
icin tasarlanmis bir aparattir. Bu aparat sayesinde baca dumani ve buharinizi su olarak tahliye
edebilirsiniz.

Chef In, her turlt mutfak ihtiyaciniza cevap vermek Uzere tasarlanmistir. Daha iyi sonuglar i¢in Chef In aparatlarini kesfedin!



Miikemmel Tagima Secenekleri

Chef In, kullanicilarina mikemmel tasima secenekleri sunar ve bu
segenekler chefin.com.tr adresinden kolayca satin alinabilir.
Iste karsinizda, harika 2 farkl tagima opsiyonu

inMayfer
Sicak Saklama Kabini

inMayfer, 6zel bir kabin tasarimina sahiptir. Bu tasarim sayesinde kabin icini sicak saklama kabini
olarak kullanirken Ustdnu Chef In firniniz i¢in tasima tezgahi olarak kullanabilirsiniz. Yemeklerinizi
Isitmak veya pisirme sonrasi sogumadan sicak tutmak igin ideal bir secenektir.

Kapakli ve Tekerlekli Sehpa

Ozel tasarimi ile Chef In kombi firinin giicli ve kaliteli 304 paslanmaz yapisini tagiyabilir ve bununla
birlikte rafli ve rafsiz bolmeleriyle de Chef In aparatlarini ve temizlik elemanlarinizi muhafaza
edebilirsiniz. Bu sayede mutfak operasyonlarinizi daha verimli hale getirir. Bu sehpalar, mutfak
ekipmanlarinizi duzenlemek ve tasimak icin mukemmel bir ¢ozumdur.




YOGUSMALI
DAVLUMBAZ

Sorunsuz Kullanim igin Ozel Yogusmal Davlumbaz
Chef In, 6zel yogusmali davlumbaz aparati ile mutfakta sorunsuz bir kullanim sunar. Bu yogusmali davlumbaz, duman
ve buharlagsma sonucu olusabilecek sorunlari ortadan kaldirir ve size kusursuz bir mutfak deneyimi sunar.

Duman ve Buhar Sorunlarina Son

Mutfakta yemek yaparken olusan duman ve buharlagsma, zaman zaman sikintilara yol agabilir. Ancak Chef In kombi
firinin 6zel yogusmali davlumbazi, bu sorunlari ortadan kaldirir. Duman ve buhar yogusur mutfak havasini temiz tutar,
boylece mutfak operasyonlarinizi daha rahat bir sekilde yurutebilirsiniz.

Kusursuz Kullanim
Chef In, kullanicilarina kusursuz bir kullanim deneyimi sunar. Yogusmali davlumbaz aparati, profesyonel mutfaklarda en
iyi sonucu elde etmenize yardimci olur. Chef In ile yemek pisirmek daha keyifli hale gelir.

Ozel yogusmali davlumbazi ile daha temiz ve ferah bir mutfakta yemeklerinizi hazirlayabilirsiniz. Chef In'in sagladig
kolaylik ve performansla mutfak operasyonlarinizi gelistirin.

Clecf -

Seruiven www.chefin.com.tr de basliyor!

SERViS
BIRIMI

Chef In — FIMAK Ailesinin Uzun Yillara Dayanan Deneyimiyle _
Chef In, FIMAK ailesinin gUuc¢lu servis agi ve musteri odakli hizmet anlayisinin bir sonucudur. FIMAK, 1976 yilindan bu
yana sektordeki tecribesini Chef In markasinda kullanarak hem drtnlerini hem de hizmet kalitesini yeniden belirlemistir.

Tecrubenin Markasi: Chef In
Chef In FIMAK markasinin 1976 yilindan gelen sektordeki deneyimini tasir. Bu deneyim, Chef In markasinin mutfaklara
getirdigi guvenilirlik ve kalitenin temelidir. Chef In, mutfak profesyonelleri icin mukemmel bir igbirlik¢i olarak tasarlandi.

Gucliu Servis Agi
FIMAK ailesinin guclu servis agi, Chef In musterilerine her zaman destek olur. Chef In ile ilgili herhangi bir sorunuz veya
ihtiyaciniz oldugunda, FIMAK markasinin genis ve uzman servis agi size yardimci olacaktir.




Unld seflerimizin ve AR-GE
Cﬁe/- g’t® ekibimizin gastronomi dunyasina armagan.

Muhendislik ve ustaligin
harika uyumu!







Chef In kapinda!

Simdi siparis ver. | www.chefin.com.tr
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